
MENU DI
IL NOSTRO

PASQUA



P A S Q U AP A S Q U A
ANTIPASTI
Selezione di salumi della Locanda.

Tartare di manzo
con mousse di caprino, cime di rapa
stufate e croccante di pane carasau.

PRIMI
Risotto
Carnaroli con crema di spinacino
novello e salsiccia di suino nero.
Ravioli artigianali
ripieni di ricotta di bufala e bietole
con ragù d’anatra.

SECONDI
Coscia di agnello 
disossata al forno
con patate arrosto.

DOLCI
Crostata
con confettura di more e sambuco
e crema pasticcera al cioccolato
bianco.

I n  L o c a n d aI n  L o c a n d a

Menù di Pasqua €55 a persona
 acqua e vino Moncarul inclusi

 (1 bottiglia ogni 4 persone)

Domenica 5 Aprile 2026 a pranzo



P A S Q U AP A S Q U A

ANTIPASTI
Selezione di formaggi Luigi Guffanti

Mousse di caprino
con cime di rapa stufate e croccante
di pane carasau.

PRIMI

SECONDI
La nostra torta pasqualina
con ricotta, spinaci e uovo di
quaglia in crosta di pasta brisée.

DOLCI
Crostata
con confettura di more e sambuco
e crema pasticcera al cioccolato
bianco.

I n  L o c a n d aI n  L o c a n d a

Menù di Pasqua €50 a persona
 acqua e vino Moncarul inclusi

 (1 bottiglia ogni 4 persone)

Domenica 5 Aprile 2026 a pranzo

Alternativa Vegetariana

Ravioli artigianali
ripieni di ricotta di bufala e bietole
cacio e pepe.


